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mikrobiologia - fizykochemia - sensoryka

©

GBA POLSKA Sp. z 0.0. BN N BADANIA
Member of GBA GROUP
ul. Mochtynska 65, 03-289 Warszawa AB 1095

Sprawozdanie z badan Nr: £/0/11/2024/597/FM/2

Zleceniodawca: ZAKELAD ENERGETYKI CIEPLNEJ, WODOCIAGOW I KANALIZACJI W CHOROSZCZY SPOLKA Z OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOSCIA; 16-070 Choroszcz, ul. Henryka Sienkiewicza 25 A
Zlecenie Nr: 1/0/11/2024/597

A - metodyka akredytowana (nr akredytacji AB 1095); referencyjna - o ile prawo tak stanowi (wynik mozna wykorzysta¢ do oceny zgodno$ci w obszarze regulowanym prawnie).

metodyka akredytowana (nr akredytacji AB 1095) z zakresu elastycznego - referencyjna o ile prawo tak stanowi / rownowazna do referencyjnej (wynik mozna wykorzysta¢ do
oceny zgodno$ci w obszarze regulowanym prawnie).

Przedmiot badania: Woda do spozycia przez ludzi
Zatwierdzenie d K ia badan: Decyzje: PPIS w Legionowie nr HKN 83/2023 z dn. 02.11.2023, PPIS w Katowicach nr NS.HK.9027.3.75.2024 z
atwierczeme do wykotlywaria baca: dn. 24.09.2024, PPIS w Poznaniu nr HK-JW.9022.3.2024.MM z dn. 20.06.2024r
Punkt pobrania: Kurek czerpalny - kuchnia Data*: 13 listopada 2024
Adres pobrania: 16-070 Ztotoria 94
Miejsce pobrania: Mieszkanie prywatne Ziotoria 94 - wodociqg Ziotoria
Rodzaj wody do spozycia: uzdatniona
Godzina pobrania: 07:25:00
Temp. probki pobranej [°C]: 12.9
Pobranie probek wg: A PN-EN ISO 19458:2007, A PN-ISO 5667-5:2017-10 N . . .
Transport probek: ~ GBA POLSKA Sp. 7 0.0. Pobierajacy: Probkobiorca GBA POLSKA nr: 2153
Numer probki: 14249/11/24 Ocena probki:  bez zastrzezen Data rozpoczgcia badan: 13-11-2024 Data zakonczenia badan: 20-11-2024
Lab. Badany parametr jom. | Akr. Metodyka badania wg Wymagania Wynik U S
L Liczba bakterii grupy coli jtk/100ml | AE | PN-EN ISO 9308-1:2014-12, PN-EN | 0 jtk/100ml; Rozp.MZ 0 %
ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 (Dz.U.2017.2294) =1 1 e D 8
]
N

L Liczba Escherichia coli jtk/100ml | AE | PN-EN ISO 9308-1:2014-12, PN-EN | 0 jtk/100ml; Rozp.MZ 0 %

ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 (Dz.U.2017.2294) 8

@}

N

L Ogolna liczba mikroorganizmow w jtk/ml AE | PN-EN ISO 6222:2004 Bez nieprawidtowych zmian; 0 -
22+42°C Rozp.MZ (Dz.U.2017.2294) =1 ¢ 2

M Barwa mg/l Pt A | PN-EN ISO 7887:2012 pkt 6 Akceptowalna przez konsumentow i 8 1 -

bez nieprawidlowych zmian; Rozp.MZ
(Dz.U.2017.2294) =1 1 ¢ %)

M Megtnos¢ NTU A | PN-ENISO 7027-1:2016-09 -; Rozp.MZ (Dz.U.2017.2294) 0,50 0,08 -

M Liczba progowa smaku (TFN) - A | PN-EN 1622:2006 Akceptowalny przez konsumentow i 1 -
bez nieprawidtowych zmian.;
Rozp.MZ (Dz.U.2017.2294)

M Liczba progowa zapachu (TON) - A | PN-EN 1622:2006 Akceptowalny przez konsumentow i 1 -
bez nieprawidlowych zmian.;
Rozp.MZ (Dz.U.2017.2294)
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Lab. Badany parametr jom. | Akr. Metodyka badania wg Wymagania Wynik U S
PS pH (in-situ) - A | PN-ENISO 10523:2012 0d 6,5 - do 9,5 -; Rozp.MZ 7.4 0,2 %
(Dz.U.2017.2294) =1 1¢6)i9) a

]

N

PS Przewodnos$¢ elektryczna wlasciwaw | uS/cm A | PN-EN 27888:1999 <2500 pS/cm; Rozp.MZ. 505 25 %
temp. 25°C. (Dz.U.2017.2294) 7l 1< 61 10) g

]

N

=l te ) Dopuszcza sig pojedyncze bakterie < 10 jtk (NPL). W przypadku wykrycia bakterii grupy coli < 10 jtk (NPL)/100 ml nalezy wykona¢ badanie parametru E.coli i enterokoki
w zwiazku z § 21 ust. 4 RMZ (Dz.U. 2017 poz. 2294).

‘Wymaganie ,,Bez nieprawidtowych zmian” nie podlega ocenie przez Laboratorium.

Zaleca sig, aby ogdlna liczba mikroorganizmoéw nie przekraczata:

— 100 jtk /1 ml w wodzie wprowadzanej do sieci wodociagowej,

—200 jtk /1 ml w kranie konsumenta.

2l 1c2)

#l 1 e’ Wymaganie ,,Akceptowalna przez konsumentdw i bez nieprawidtowych zmian” nie podlega ocenie przez Laboratorium. Pozadana warto$¢ tego parametru w wodzie w kranie

konsumenta — do 15 mg P/l
Oznaczana w temperaturze 25°C.
Parametr powinien by¢ uwzgledniony przy ocenie agresywnych wiasciwosci korozyjnych wody.

zal 1¢ 6) i 10)

@l Le 99 parametr powinien by¢ uwzgledniony przy ocenie agresywnych whasciwosci korozyjnych wody.
W odniesieniu do wody niegazowanej rozlewanej do butelek lub pojemnikéw wartos¢ minimalna moze
zosta¢ obnizona do 4,5 jednostek pH. Dla wody rozlewanej do butelek lub pojemnikéw z natury bogatej

w ditlenek wegla lub sztucznie wzbogaconej ditlenkiem wegla warto$¢ minimalna moze by¢ nizsza.

Data* - w zalezno$ci od sposobu pozyskania przez GBA POLSKA probki jest data: pobrania (gdy probka pobierana jest wylacznie przez pracownika GBA POLSKA) lub odbioru (gdy probka odbierana jest od Klienta
przez pracownika GBA POLSKA, dostarczana jest przez firm¢ kurierska badZ dostarczana osobiscie przez Klienta).

U - niepewno$¢ rozszerzona pomiaru przy poziomie ufnosci ok. 95% i wspotczynniku rozszerzenia k=2, nie uwzglgdnia niepewnosci pobierania probek, za wyjatkiem przypadkow, gdy zostato to zaznaczone w uwagach.
Niepewnos¢ podaje si¢ w sytuacji, gdy ma to znaczenie dla miarodajnosci wynikoéw badan lub zgodnosci z wymaganiami / specyfikacjami oraz na zyczenie Klienta.

Rezultaty badan nizsze lub wyzsze niz zakresy pomiarowe metod sg przedstawiane jako odpowiednio ,,< warto$¢ dolnej granicy zakresu pomiarowego™ lub ,,> warto$¢ gornej granicy zakresu pomiarowego”. Warto$ci te
stanowig informacjg¢ o rezultatach badan. Jesli wraz z tak przedstawionymi rezultatami badan podane sa niepewnosci rozszerzone, dotycza one wartosci dolnej lub gornej granicy zakresu pomiarowego metody.

S — stwierdzenie zgodno$ci z wymaganiami lub specyfikacjami odnoszace si¢ do wynikow dla parametréw wskazanych w danym wierszu, gdzie ZGODNE oznacza zgodo$¢, a NIEZGODNE oznacza brak zgodnosci.
Uzgodniona z Klientem zasada podejmowania decyzji i ryzyko z nig zwigzane oraz identyfikacja, ktore specyfikacje, normy lub ich czg¢sci sa spetnione, a ktére nie, podane s3 w uwagach. W przypadku uzyskania
rezultatow z badan, stwierdzenie zgodnosci dla rezultatdw spetniajacych wymagania wskazane w Komunikacie PCA 353 z dnia 24.08.2021 jest realizowane w ramach opinii i interpretacji.

‘Wyniki odnosza si¢ wylacznie do badanych probek (pobranych lub odebranych — zgodnie z informacjami przedstawionymi w Sprawozdaniu).

Zamieszczone w Sprawozdaniu informacje wyrdznione kursywg zostaty przekazane przez Klienta. Laboratorium nie ponosi odpowiedzialnosci za te informacje. Laboratorium nie ponosi odpowiedzialnosci za sposob
pobrania i reprezentatywnos¢ probek przekazanych przez Klienta do badan.

Sprawozdanie bez pisemnej zgody Laboratorium nie moze by¢ powielane inaczej, jak tylko w cato$ci.

Laboratorium nie przechowuje probek po badaniach, chyba ze z Klientem ustalono inaczej

Miejsce wykonywania badan ("Lab."): L - Lajski, ul. Koscielna 2a, 05-119 Legionowo, L - ul. Do$wiadczalna 50a, 20-280 Lublin, M - ul. Fabryczna 7, 41-404 Mystowice, P - ul. Kazimierza Tymienieckiego 34, 60-681
Poznan, PS - Pomiar In-Situ

UWAGA: Oryginalne Sprawozdania z badaf s3 wydawane w formie elektronicznej z rozszerzeniem *.pdf, podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym. W zwigzku z tym wszystkie wydruki, o ile nie sg
potwierdzone za zgodno$¢ z oryginatem, sg kopiami.

Uwagi:
Badana probka spelnia wymagania wskazane powyzej jako ,,zgodne” w zakresie badanych parametrow.
Przy stwierdzeniu zgodnosci zastosowano zasade prostej akceptacji opisang w wytycznych dokumentu ILAC-G8-09/2019. W przypadku wynikow
zblizonych do granicy tolerancji/specyfikacji ryzyko btgdnej akceptacji wynosi do 50%.
Ogolna liczba mikroorganizméw w 22+2°C — czas inkubacji 68+4h, zastosowane podtoze Agar z ekstraktem drozdzowym, posiew wgtebny

TFN: wynik 1 oznacza brak smaku, wynik >1 oznacza wyczuwalny smak.
TFN: metoda pelna, parzysta, wybor niewymuszony; czas przechowywania probki przed badaniem <72h, data i czas badania - do wgladu, woda
referencyjna - woda zrodlana wolna od obcych zapachéw i smakow, temp. badania: 23°C+2°C, liczba oceniajacych: 3;

TON: wynik 1 oznacza brak zapachu, wynik >1 oznacza wyczuwalny zapach.
TON: metoda petna, parzysta, wybor niewymuszony; czas przechowywania probki przed badaniem <72h, data i czas badania - do wgladu, woda
referencyjna - woda zrodlana wolna od obcych zapachéw i smakow, temp. badania: 23°C+2°C, liczba oceniajacych: 3;

Sporzadzono dnia: Autoryzowal wynik: Autoryzowal Sprawozdanie:
20-11-2024 Pracownik GBA POLSKA nr: 2120 Specjalista ds.Srodowiska Podpisano kwalifikowanym podpisem elektronicznym
Pracownik GBA POLSKA nr: 2246
P ik GBA POLSKA nr: 2261 ; .
Pracownik GBA POLSK A 2261 pconic o porsican: |INNNIIENNNANARNREN I
Pracownik GBA POLSKA nr: 2656
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Koniec Sprawozdania
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